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CIRCUITO DEL GUSTO

Dove ¢ possibile gustare la tradizione: percorso enogastronomico
Fermo, 7 - 8 marzo 2015
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I Luoghi dove e" possibile GUSTARE LA TRADIZIONE...

Per scoprire il centro storico della citta: un percorso del Gusto che si snoda dal cuore di
Piazza del Popolo e dalle sue vie di accesso principali attraverso i vicoli, le piazze fino a
lambire le storiche mura che ne delimitano e contengono le sue ricchezze.

Da Viale Veneto — la via principale di ingresso alla citta - a Largo Calzecchi, con I'arco
dello storico Palazzo dei Governatori —oggi sede del municipio- da cui si accede a Piazza
del Popolo, passando per corso Cefalonia, con una sosta a Piazzale Azzolino, per poi
ripartire per Corso Cavour ed arrivare a Largo Alvaro Valentini attraverso vicoli suggestivi
come via Bianca Visconti. Il panorama si apre sullo sfondo del campanile della Chiesa di
S. Francesco, nella discesa verso Piazza Dante Alighieri, seguendo il profilo delle antiche
mura fino alla porta S. Caterina.

Il Circuito del Gusto si inserisce nell’iniziativa “Tipicita in the City” nell’ambito del
Progetto del Gal Fermano “Fermano Experience tra Tipicita e Cultura” che vede capofila
il Comune di Fermo insieme ad istituzioni come la Camera di Commercio di Fermo, la
sezione turismo di Confindustria Fermo ed il Sistema Turistico Locale “Marca Fermana”.
Nelle date 7 ed 8 marzo unitamente alle innumerevoli risorse storico-artistiche e culturali
del centro storico, attraverso il circuito del Gusto, il visitatore potra™ scoprire anche la
ricca tradizione enogastronomica della citta® e del territorio fermano. Una tradizione ed
un territorio depositari di un antico sapere che coniuga alimentazione e stile di vita nei
principi fondanti alla base della Dieta Mediterranea.

Il Circuito del Gusto, al fine di offrire ['opportunita™ di un itinerario esperenziale dei sapori
e dei racconti della tradizione, unisce i punti di ristoro — ristoranti, trattorie, pizzerie, bar,
pub, caffetterie- che hanno aderito all*iniziativa, proponendo menu’, piatti ed aperitivi con
prodotti tipici di qualita’ad un prezzo calmierato per I'occasione.
Tre le possibilita® a disposizione del visitatore:

- aperitivo con degustazione ad € 4,00,

- menu’ piatto unico ad € 9,00

- menu’ cena ad € 20,00.

Di seguito 'elenco dei luoghi dove e possibile gustare la tradizione con i dettagli
informativi circa i menu’ ed i prodotti offerti ed i recapiti:

Si ringraziano i ristoratori che hanno aderito all'iniziativa
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Hotel Ristorante ASTORIA
V.le Vittorio Veneto, n. 8, 63900 Fermo (FM)
Info: 0734 228601 r.a.

E-mail: info@hotelastoriafermo.it ﬁ
ok

www.hotelastoriafermo.it
. HOTEL RISTORANTE
www.facebook.com/HotelAstoria.Fermo ASTORA

Menu cena — carne € 20,00

Ciabuscolo e pecorino dei Sibillini

Coratella d’agnello in fricassea

Maccheroncini di Campofilone della tradizione
Galantina ed erbe trovate

Zuppa inglese

Calice di: Rosso Piceno Fausti (Cantine Fausti)

Menti cena - pesce € 20,00

Passatina di cicerchia con aghi ed erba cipollina
Maccheroncini di Campofilone alla marinara
Zuppetta del marinaio

Calice di: Passerina Ampor (Corte dei Farfensi)

CAPOLINEA CAFFF’
Largo Calzecchi Onesti, 2 - 63900 Fermo

Info 0734 221731

E-mail: capolineacafeclive.it

Menu completo € 20,00

Maccheroncini di Campofilone “La Campofilone” al Ragu
Arrosto di maiale al vino cotto con contorno di erbe di
campagna

Biscottini all’anice

Acqua e vino locale della casa

LOCANDA SAN ROCCO
Piazza del Popolo n. 43, 63900 Fermo (FM)

Info: 0734 229165

E-mail: locsanrocco@gmail.com

Menu Piatto Unico € 9,00

Salumi e formaggi locali crostini con salsiccia e verdura locale
Un piattino vegetariano con verdure miste
Vino locale o birra artigianale locale




I’OPEN s.r.L.s. - Bar - Pizzeria - Ristorante
Piazza del Popolo, n. 31 63900 - Fermo (FM)

Info: 366 81407725

https://it-it.facebook.com/openfermo

Aperitivo € 4,00

Calice pecorino, passerina, birra artigianale, rosso piceno e rosso marche.
Stuzzicheria varia di dieci assaggi dai salumi marchigiani alla pizzeria, olive e creme ascolane e formaggi.

Menu cena “Firmum Dinner” € 20,00

Atipastino misto olive all’ascolana e salumeria varia

Maccheroncini di campofilone al ragi

Grigliata mista di maiale- salcicce, costine, scoperchiatura, bistecca, fegatini
Contorni di erbe troate o finocchi a pinzimonio.

Rosso piceno del 2010

Caffé, dolce, amaro dell’eremita.

CAFFE’ LADY
Piazza Del Popolo n. 47/48 - 63900 Fermo (FM)

Info: 331 3533123v

Menu piatto unico € 9,00
“L’aperitivo de lu ferma”

Calice vino locale

Ciauscolo

Pecorino e pere

Prosciutto crudo

Insalatina di olive nere “strascinate”, finocchio e arancia
Porchetta e bruschetta aglio olio e sale

Il tutto accompagnato con focaccia de lu ferma

PIZZERIA “PI1ZZZ7ZZ STOP”
Piazza del Popolo, n. 57/58, 63900 Fermo (FM)
Info: 393 5881044

Menu piatto unico

“Sapori Tipici” € 9,00

Cestino fritto (minimargherita fritta)
Pizza cime di rapa e salsiccia

Birra artigianale 0,5 o a scelta altra bibita.




VIZI E SFIZI
PANETTERIA, CAFFETTERIA,
DOLCI TIPICI LOCALI

Corso Cefalonia, 63900 Fermo (FM)
Info: 0734 225148

E-mail: ripasilva@libero.it

Aperitivo € 4,00

Ciambella “strozzosa” di Pasqua con salumi tipici e
calice di vino

ELLIS ISLAND PUB

Piazzale Azzolino, n. 4 - Fermo (FM)
Info: 349 5847894

Aperitivo € 4,00

Calice di vino a scelta tra Passerina, Pecorino e Rosso
Piceno — Cantina Fausti

Ciauscolo del Salumificio “Nerino Mezzaluna”, pane
casereccio e olive ascolane

GELATERIA, CAFFETTERIA ANTONINI

f (o] | Piazzale Azzolino n. 21, 63900 Fermo (FM)

Y "" Info: 0734 221705
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(idateria - Caffetteria - Fruttesia - Yoourteri Aperitivo con il gelato alle olive

Gelato al gusto “Vino Cotto di Lapedona”

(promosso per la sua originalita tipica in diverse manifestazioni italiane)
Gelato all’oliva tenera ascolana

Gelato alla birra locale.




BAR DEL CORSO

Corso Cavour, n. 50/52 63900 Fermo (FM)
Info: 347 643 7140

Aperitivo € 4,00

Cocktail mimosa

Insalata di barbabietola e mele

Focaccia di ciauscolo

Crostini stracchini e ciauscolo al profumo di arancia

CAFFE’ FLEET
Corso Cavour, n. 156, 63900 Fermo (FM)
Info: 0734 622813 (icuﬂ:‘ FLEET-E,

Aperitivo € 4,00

Cocktail “fleet”
assaggi di focaccia farcita e salumi del territorio

RISTORANTE EMILIO di Polverini Marcello
Via Bianca Visconti n. 36 - 63900 Fermo (FM)

Info: 0734 620667

Menu cena € 20.00

Salame ciauscolo, salame magro con lardello, galantina ,
pecorino e olive leccino

Maccheroncini di campofilone al ragi

Frittura all’Emilio: cotoletta di vitello, olive all’ascolana,olive al
ciauscolo, cremini, cremini al cioccolato

Patate fritte della nonna

Acqua e Vino locale Sangiovese

Caffe




PIZZERIA FRU FRU
Largo A. Valentini, n. 7, 63900 Fermo (FM)

Info: 327 1722449
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Aperitivo € 4,00

Focaccia a spicchi farcita e birra del territorio

TRATTORIA ORSOLINA
Piazza Dante Alighieri 5 - Fermo (FM)

Info: 0734 223420

E-mail: osteria.orsolina@gmail.com

Menu completo € 20,00

Primizie della salata(fegatello coppa lonza ciauscolo)
Formaggi nostrani(pecorino di fossa e caciotta

Trippa in umido

Vinci sgrassi / Campofiloni alla bianca marchigiana
Agnello scottadito con olive ascolane

Acqua , Vino della casa (passerina rosso piceno), Caffé

PIZZERIA LA FERMANELLA
Viale Giovanni Battista Di Crollanza, n. 45 - Fermo (FM)

Info: 0734 217061, 339-3825031
Email: lafermanella@yahoo.it

Menu piatto unico € 9,00

Pizza “La Vergara”

Impasto con 'utilizzo di farina tipo 0 e farina integrale del
MOLINO STROVEGLI (Fermo), condita con Verza saltata in
padella e guanciale del nostro territorio.

Accompagnato da una birra agricola delle nostre referenze
esclusivamente del territorio fermano.
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